FUENTE DE IRACHE

TEMPRANILLO
MERLOT
CARBERNET SAUVIGNON

14,5 % Vol.

12 meses
BARRICA

D.O. Navarra

INOS D.O
NAVARRA

VINO TINTO

Finales de septiembre, principios de
octubre.

Mecanica y nocturna.

12 meses en barricas de roble.

Color granate con ligero ribete rubi. Intenso aroma a frutos rojos, buen

equilibrio con fondo de madera. Suave, de gran estructura y cuerpo,

con un post-gusto largo.

Vinas en las laderas de La Sierra de Caja de 6: BOTELLA 75 CL.

Montejurra. paso del Camino De Caja de 12: BOTELLA 75 CL.
Santiago, junto al Monasterio de Irache.
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Este vino rinde homenaje a los
peregrinos que recorren el Camino
de Santiago.



	FICHA TÉCNICA
	FUENTE  DE IRACHE
	DATOS TÉCNICOS:
	VINO TINTO
	ÉPOCA DE VENDIMIA Finales de septiembre, principios de octubre.
	COSECHA:  Mecánica y nocturna.
	ELABORACIÓN Y CRIANZA:  12 meses en barricas de roble.
	14,5 % Vol.
	12 meses  BARRICA

	D.O. Navarra


	NOTAS DE CATA
	Color granate con ligero ribete rubí. Intenso aroma a frutos rojos, buen equilibrio con fondo de madera. Suave, de gran estructura y cuerpo, con un post-gusto largo.

	VIÑEDO
	FORMATOS
	Viñas en las laderas de La Sierra de Montejurra. paso del Camino De Santiago, junto al Monasterio de Irache.
	Este vino rinde homenaje a los peregrinos que recorren el Camino de Santiago.
	Caja de 6: BOTELLA 75 CL.
	Caja de 12: BOTELLA 75 CL.


	PUNTOS


