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BODEGAS FUNDADAS EN 1891

DATOS TECNICOS:

€
ose Chardonnay
¥
[ )
o 14 % vol.
6°a 8°C.
servicio

N D.O. Navarra

VINOS 0.0
NAVARRA

Epoca de vendimia: Finales
de septiembre, principios de
octubre.

Cosecha: Mecénica.

Elaboracién y crianza:
fermentacion en depositos de
hormigén a temperatura
controlada.

Periodo 6ptimo de consumo:
Entre 1y 3 afos.

Apariencia: Amarillo pajizo brillante con destellos verdosos. Muy luminoso.

Nariz: Aromas de gran intensidad, platano, heno, con toques de hinojo, pifia, pomelo y mango.
Boca: Excelente punto de acidez, agradable sensacién de frescor, toques citricos. Buena persistencia.
Maridaje: Mariscos, pescado blanco y aperitivos frios.



