FICHA TECNICA

IRACHE

TINTO

DATOS TECNICOS:

TEMPRANILLO
MERLOT

14% Vol.

Hormigon

“ ) D.O. Navarra

VINOS D.O
NAVARRA

VINO TINTO

EPOCA DE VENDIMIA
Finales de septiembre, principios de
octubre.

COSECHA:
Mecanica y nocturna.

ELABORACION Y CRIANZA:
Maceracidén y fermentacion alcohélica
en depodsitos de acero y posterior en
depdsitos de hormigdn.

NOTAS DE CATA

Recuerdos a frutas del bosque, moras y grosellas. Color rojo picota 'y
tonos violaceos. Taninos marcados en armonia con la acidez.

VINEDO FORMATOS

101 hectareas de vinedo, distribuidas Caja de 6: BOTELLA 75 CL.
en diversas parcelas de Tierra Estella, Caja de 12: BOTELLA 75 CL.
Navarra.

El clima de Tierra Estella, frio y
himedo, junto con la influencia de
la Sierra de Urbasa y la brisa del
Atlantico, crea condiciones ideales
para el cultivo de uvas

PUNTOS
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