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| GASTRONOMIA |

El estand de Perii se
convirtid en el referente de
folchore y gastronomia en
la pasada edicion del Saldn

Intemnacional de Turismo
de Catalufia (SITC). Durante
los dias de |a feria, Per(

Las 135 hectdreas de vifiedo
de Pago de Cirsus (www.

pagodecirsus.com), situadas
en la D.0. Navarra, han dado

organizd diferentes catas como resultado cuatro caldos
que llegan ahora al mercado

de pisco sour, el famoso o sin despertar gran

coctel peruano y ofrecid alos idn, Su Chard

isi tipicos 2006 destaca por ser un

de su gastronomia, entre los vino blanco con aromas de

que destacan los tamalitos, frutes tropicales y un final en

causa rellena, aji de gallina boca elegante y persistente

o papitas ala huancaina. A y el Vendimia Seleccionada

estas originales y lejanas 2004 es un tinto elaborado

propuestas se afadio a con tempranilo, merlot

- y cabernet sauvignon.

sspeoizcUariiads 2 Completan el poquer de

presentacian, ya que todo novedaes el Cuveé Especial

&l personal que se citd enla 2003 y el Seleccion de

Fira de Mostres de Barcelona Familia 2003, dotados de una

estaba ataviado con frajes amgplia variedad de aromas

regionales del pais andino, y sabores. Vinos modernos y
perfectamente elaborados.

EL MEIOR REGALO PARA LOS

MAS SIBARITAS

Latradicional charcuteria

Tras el éxito de su primera
aflada y para reflejar la
calidad y potencia del vino
que encierra, Bodegas
Victoria ha buscado la
armonia entre ¢l continente
y &l contenido. La Bodega
de Carifiena viste de lujo la
segunda afiada de Dominio
de Longaz, un vino de lujo
con unas caracteristicas
sorprendentes. El exterior
de la botella destaca por
una etiqueta en color plata
ubicada en el centro de una
exclusiva botella bordelesa,
Dentro, podemos encontrar
unvino especial, elaborado
con un nuevo coupage: 30%
tempranillo, 30% cabernet
sauvignon, 30% syrah y 10%
meriot. El caldo presenta un
color ajuego con labotella,
tonos cereza oscura, con
ribete pirpura, limpio y
brillante. El precio por botella
es de 12 euros.

05 IEREZANGS

Bodegas Valdivia (www.
bodegasvaldivia.com)

asume el reto de abanderar

|a elaboracion de vinos y
brandies jerezanos de gran
calidad. Al frente de esta

nueva bodega seencuentra
Rafael Veas, un reputado
endlogo encargado de
extraer la esencia del

triangulo formado por Jerez

de la Frontera, Sanlicar de
Barrameda y el Puerto de
SantaMaria, donde se alza

el Pago de la Plata. Para

lograr este objetivo, Bodegas
Valdivia ha restaurado y

b b

20.000m? en el que se trabaja
sobre [a base de un sistema
de gestion y produccion
integrales, desde el origen
hasta la comercializacion,
dotado de las dltimas
tecnologias, que garantiza

la méxima calidad de sus

Mas Gourmets ha puestaala Miguel Angal de Gregorio,
ventala Caja Gourmet, una autor de vinos tan celebrados
auténtica joya gastrondmica como Aurus, Calvario o
para gourmangds, Cuenta con Allende, pone en el mercado
siete productos delicatessen Coronado 2004, el primer
tados enun atractivo y original Finca Coronado, su nueva
envoltorio concebido especial- bodega de illa d
mente para bos “bon vivant”, Calatrava, en pleno corazdn
La Caja Gourmet se ofrece en de la Mancha. Bl coupage
cuatro versiones diferentes, de Coronado 2004 une uvas
con productos distintos, para tempranillo (30%), cabernet
que &l comprador efija los que sauvignon (30%), syrah
mejor se ajusten a sus gustos. (20%), petit verdot (10%) y
También puede personalizarse merlot (109%). Tras pasar 14
el contenido de la caja. Ade- meses en barrica de roble
ms, en el estuche se incluye francés Allier, el vi i

un follato que asesora sobre la trasvasado sin filtracidn
mejor forma de degustar cada niclarificacién a 100.000
producto. botellas.

P i En | i e
las bodegas se gestan caldos
de la Tierra de Cadiz, vinos de
Jerez, brandies y licores.
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Las 135 hectéreas de vifiedo
de Pago de Cirsus (www.
pagodecirsus.com), situadas
en la D.0. Navarra, han dado
como resultado cuatro caldos
que llegan ahora al mercado
no sin despertar gran
expectacion. Su Chardonnay
2006 destaca por ser un
vino blanco con aromas de
frutos tropicales y un final en
boca elegante y persistente
y el Vendimia Seleccionada
2004 es un tinto elaborado
con tempranillo, merlot

y cabernet sauvignon.
Completan el poquer de
novedaes el Cuveé Especial
2003 y el Seleccion de
Familia 2003, dotados de una
amplia variedad de aromas
y sahores. Vinos modernos y
perfectamente elaborados.



