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"iLa viticultura de Bodegas Pago
’e__CI S|

|

odegas Pago de Cirsus, propiedad del empre-

sario I faki Nufiez, se encuentraenclavada

a sur de Navarra, en lalocalidad de Abli-

tas. Labodega esta rodeada por un especta-
cular vifiedo de 140 Ha, cubriendo lasfadas de una
colinasobrelaque seasientad edificio de bodega
y un precioso hotel Chéteau con gran encanto.

El enclave se encuentra a 400 metros sobre €l
nivel del mar, en un terreno de suaves colinas,
amplias dehesas ganaderasy olivares centenarios.
El vifiedo esta compuesto por variedadestintasy
blancas entrelas que caben destacar: Cabernet Sau-
vignon, Merlot, Syrah, Tempranillo paralosvinos
tintosy Chardonnay, Moscatel de grano menudo
paralosvinos blancosy de postre.

“Laagronomiay, en
particular la viticultura, son
inexactasy solamente
mediante el buen
conocimiento del trinomio
Planta-Suelo-Clima,
apoyandose en la tecnologia
disponible, se puede practicar

unaviticultura de precision.

Delamano de Juan Antonio L eza, como asesor
viticola, se practican unas técnicas de cultivo moder-
nasy razonadas de forma que los tres pilares bési-
cosdelaviticultura (planta, sudoy clima) interac-
cionan de forma controlada para llegar a obtener
uvadelacaidad perseguida

Laagronomia, y en particular laviticultura, son
cienciasinexactasy solamente mediante € buen
conocimiento del trinomio Planta-Suelo-Clima,
apoyandose en la tecnologia disponible, se puede
practicar unaviticulturade precison paraorientar €
comportamiento de |la planta de una forma prede-
finiday obtener por tanto la uva con unas caracte-
risticas prefijadas. En funcidn de estas caracteristi-

Bodegas sefieras

cas prefijadas de uva, se obtienen despuéslos dife-
rentes vinos que daran lugar alaampliagamade
productos que comercializalabodega

Juan Antonio Leza desarrolla su actividad en
numerosas zonas de la Peninsula I bérica asesoran-
do abodegas de renombre. Conoce bien € vifiedo
desde muy pequefio, con formacion, riojano de naci-
miento, con gran inquietud por la viticultura“de
cuaquier sitio”

Seglin é, lafincade Pago de Cirsustiene algu-
nas caracteridticas interesantes parala obtencion de
vino de dtisma caidad:

- Estéd en manos de personas muy cudificadas
que saben cua ese producto que se quiere elabo-
rar antes de que brote lavifia. Asesorados también
por e prestigioso endlogo francés Jean-Marc Sau-
boua se definen los itinerarios y técnicas de vini-
ficacion més apropiadas para vaorizar |os atribu-
tos de cada partida de uva

. Edaen unazonacdiday de climacontinenta,
lo que facilitala obtencion de vinos modernos ya
que la uva consigue a canzar maduraciones muy
completas. Dias caurosos y noches frescas favo-
recen lamadurez arométicay gustativade hollgos,
pepitasy pulpasdelasuvas.

« Presencia de variedades muy apropiadas para
este clima, como € caso del Cabernet Sauvignon,
que siendo variedad de ciclo muy largo consigue
madurar en condicionesidedesllegando adar unos
frutos de calidad dificil de superar. Uno de los
Cabernets méas maduros'y equilibrados de Espafia.

. Los suelos tienen gran vocacion viticola, con
lapresenciadearcillasy cdiza, que son garante de
vifiedos equilibrados.

« Zonabien ventilada con predominancia de vien-
tos del Norte o “cierzo” que facilitan una buena
sanidad de los racimos'y permiten una escasa uti-
lizacion de tratamientos fitosanitarios.

- En definitiva, “Un terroir” ideal para obtener
lacalidad perseguida.

Algunas técnicas novedosas que se emplean en
esta“viticulturarazonada’ son:

- Control de humedad en Planta-suelo-Clima, de
forma que se conoce en todo momento cual esla
exigenciadel clima sobre las plantas, como varia
lahumedad del suelo por e consumo delas plantas
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y de laevaporacion y como la planta responde a
estas variaciones. Para €llo se toman medidas en
continuo de

- Control delos pardmetros climéticos mediante
Estacion climética.

- Control del contenido de humedad del suelo
mediante sondas a diferentes profundidades

- Control del estado hidrico delaplantamedian-
te Dendrometria (medida de las microvariaciones
del diametro del tronco en continuo)

Con lainterpretacion adecuada de estos datos se
manejad riego de forma controlada, teniendo bajo
control, especid mente en € verano & Estrés Hidri-
co. Eslatnicaformade distinguir claramente entre
Regar con criterios de calidad y Echar aguaa Oji-
metro. Este control permite que las plantas |leguen
activas hasta e final del ciclo vegetativo, favore-
ciendo maduraciones equilibradas con contenidos
compensados de azucares, acidos, aromasy poli-

o

Una delasrazones por las cuales
Espafia se ha convertido en un
reconocido productor de caldos de
calidad es que sus bodegas han
incorporado excelentes endlogos.

El adecuado tratamiento del vifiedo
y dela uva permite obtener €
maximo rendimiento en & vino
resultante. Son muchaslas bodegas
que estan destacando por las
técnicas innovadoras que aplican
en la viticultura. Aqui recogemosla
experiencia de unaen particular,
Pago de Cirsus, de cuyos vifiedos se
ocupa Juan Antonio Leza, de

VITISTOP Asesores Viticultura.

fenolesen lauva

- Empleo de |a Teledeteccion: Mediante foto-
grefias aéreas o de satélite, se llegaa zonificar e
vifiedo delafincaen funcion de su comportamiento.
Trasun tratamiento matemético y estadistico delas
imégenes se clasficael vifiedo de forma georre-
ferenciada. Esto permite por jemplo hacer opera-
ciones dirigidas como riegos, abonados, podas...
de modo que acada zona diferente selatratacomo
S fuese una parcelaad adaaunque este dentro del
mismo sector de cultivo.

Esto facilita acometer planes de homogeniza-
cion del cultivo yaque se determinacon precision
cuaes son las porciones de mayor caidad inten-
tando imitar con € resto del vifiedo a estas zonas
mejores.

Otragran potencialidad de esta herramientaes
organizacion delaVendimiaagrupando larecolec-
cion por calidades homogéness. Sevendimiany s
elaboran por separado todas las zonas diferentes
que salen de este estudio de teledeteccion-zonifi-
cacion, de modo que en bodega a cada partida de
uva e le hace unavinificacion acorde a sus carac-
teristicas (temperaturafermentacion, dias de mace-
racion....)

En definitiva, se puede concluir diciendo queen
Bodegas Pago de Cirsus se practica una viticultu-
radiferente, razonaday con criterios de calidad bien
definidos. Todo ello en un marco y con unas con-
diciones naturalesided es paradisfrutar practican-
do unaviticulturade calidad. O

Vista del Hotel-chateau Pago de Cirsus,
inmediatamente préximo al vifiedo.



